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FERMENTADO EN TINAJA DE BARRO

. | Ficha de cata:

Vino procedente de nuestras parcelas
prefiloxéricas en Matapozuelos.
Vendimia manual, fermentaciéon en
tinaja de barro con levadura propia
seleccionada. Una vez acabada la
fermentaciéon procedemos a realizar
battonages peridédicos. Después el
vino se embotella y pasa a hacer la
crianza en botella en nuestra bodega
subterranea.

—‘ Descripcion:

El vino tiene un color amarillo pajizo.
Especial, diferente. Marcadas notas de
grafito y piedra, que es lo que le
diferencia de otros vinos, complejo ya
gue encontramos también aromas
tipicos de la variedad, como manzana
verde vy lichi. En boca es intenso vy
voluminoso. Estructurado. Vivo, con
recorrido.
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